Betriebsaufgabe: Werner Bachmann muss wegen Krankheit das renommierte Restaurant und Hotel in Lauda nach fast 84 Jahren schlieBen

,Ratskeller”
schlief3t am
27. Februar

Von unserem Redakt onsmitglied
Thomas Schrainer

LAUDA. Am Sonntag, 27. Februar ist
endgultg Schiuss: Das renommierte
Hotel und Restaurant .Ratskeller* in
der Josef-Schmitt-StraRe in Lauda
schlleft an dlesem Tag endgtiltig set-
ne Pforten. Damit endet etne fast 84-
jdhrige Famillentradition, die der
GroRvater des Jetzdgen Kuchenchefs
und Inhabers Wemer Bachmann
1927 begrlindet hatte und von set-
nem Vater Oscar fortgesetzt wurde.
Elne schwere Krankhelt, an der er
seit rund efneinhalb Jahren letdet,
zwingt Werner Bachmann {Jahrgang
1948) nun zu diesem schwierigen
Schritt.

Eigentlich sollte Tochter Yvonne
Bachmann-Mayer die Nachfolge an-
treten, da sle nach threr Ausbildung
als Kochin In den Stemerestaurants
«Schweizer Stuben®, ,Burg Staufen-
eck”, .Schloss Bensberg” sowie In
Tophi#usern in St. Moritz und Monte
Carlo ideale Voraussetzungen ge-
schaffen hatte, um tn die FuBstapfen
thres Vaters zu treten. Doch sle er-
wartet in Ktrze thr drittes Kind und
die Belastung ware dadurch zu grog.
Ihr Bruder Sebastian st Lelstungs-
sportler und falit deshalb ebenfalls
aus. Alexander, ein welterer Bruder,
orlentlert sich nach seinem BWL-
Studium zurzettberuflichin etnean-
dere Richtung.

Wie Alexander Bachmann In el-
nem Gesprach mit den Frankischen
Nachrichten erlautert, werden das
Hotel als auch das Restaurant ,Rats-

keller* am Sonntag, 27. Februar,
zum letzten Mal gedffnet haben.
~Berelts gebuchte Feterlichkeiten®,
s0 Alexander Bachmann welter,
~werden aber noch bis Jull ausge-
richtet.” Zusagen ftir Kommunion-
fetern, Hochzeltten und Geburtstags-
fetern werden elngehalten. Es wird
nun zunidchst erst der offentiiche
Hotel- und Restaurantbetrieb ge-
schlossen.

1927 wurde der ,Ratskeller” von
Oscar Bachmann sen. und seinem
Schwager Wilhelm Jiager erofinet.
Den in Koln am Rhein geborenen
Hotelfachmann Oscar Bachmann
«verschlug” es durch die Hefrat mit
Anna Jiger, efner Konditormeister-
tochter aus Lauda, ins Taubertal

Im Gepiick hatte er ein stattliches
Bundel internationaler Erfahnung,
dle er nach seiner Lehre im Hotel
~wirttemberger Hof* tn Ntrnberg
gesammelt hatte.

So war Oscar Bachmann senior
vor seiner Selbststindigkelt an foh-
renden Hotels in Europa und Uber-
see wie unter anderem dem Hotel
~Des Bergués® in Genf, dem Hotel
«Du Palais® in Biarritz, dem Hotel
Ritz in Madnd, dem ,Casino Municl-
pal” in Cannes, den Cariton-Hotels
tn Pars und London, den Londoner
Hotels .Waldorf* und ,Plccadilly”,
dem . Palace Hotel" In Scheveningen
(Holland) sowte dem ,Ritz-Carlton®
Hotel in Philadelphta titig.

Dieses geballte Internattonale
Fachwissen setzte er in dem nach
seilnen Angaben erbauten Hotel
+Ratskeller” in Lauda um.

Hat am Sonntag, 27. Februar, das letzte Ma gedffnet: Das Hotel und Restaurant Ratskeller” in Lauda. Inhaber Werner Bachmann

muss aus gesundheitlichen Griinden schiiefien, eine Nachfd ge gibt es nicht.

Me zur damaligen Zett nach mo-
demnsten Geslichtspunkten ausge-
wihlte Ausstattung des Hauses war
efn Novum m badtschen Hinter-
land“. Mit Zentralhetzung, Kothlan-
lage sowle flieRend kaltem und war-
mem Wasser wurde der ,Ratskeller”
rasch zu elnem der filhrenden Hiu-
ser in der Reglon.

1957 trat Sohn Oscar nach knapp
zehnjdhrigem Aufenthalt mit vier
Hotel-Statlonen In den USA In den
elterlichen Betrieb ein. 1969 tber-
nahm er thn komplett von seinem
Vater und fihrte den ,Ratskeller*
mit sefner Frau Marlanne bis 1986.

Oscar Bachmann starb tm Julf 2006
tm Alter von 80 Jahren.

Berelts 1986 tbemmahm mit dem
Sohn und mehrfach in internationa-
len Wettbewerben ausgezeichneten
Ktichenmetster Wemer Bachmann
und seiner Frau Anneliese, elner ge-
lernten Hotelfachfrau und hervorra-
genden Kochin, die dritte Generatl-
on die Fohrung des ,Ratskellers®.

Dass Traditton kein Ruckschritt
ist, stellte Werner Bachmann, der in
verschiedenen Stelgenberger Re-
nommee-Hotels als Kichenchef mit
elner 21-Mann-Brigade tatg war,
fmmer wieder mit seiner Liebe zur
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Kochkunst unter Bewefs. Er hatte
das Restaurant ,Ratskeller” zu etner
kulinarischen Topadresse tm Badi-
schen Frankenland gemacht.

Diverse Restaurantfithrer wie Mi-
chelin, Gault Millau, Aral-Schliem-
meratlas und andere bestitigten
efne vorzighiche Qualitdt bet hervor-
ragendem Prefs-Letstungs-Verhalt-
nis.

2007 wurde der ,Ratskeller™in
Lauda vom Deutschen Hotel- und
Gaststittenverband Dehoga als
JDreiSterne-Komfort-Hotel"
ausgezeichnet.



